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inspiratie
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SLAGERIJ GADISSEUR

ambachtelijk & eerlijk

HUISGEMAAKT
MET LIEFDE

& dat proef je!



Good food
Good mood

FEESTSCHOTELS

GOURMET KLASSIEK                                                                             € 12,95/pp
Steak BE witblauw met huisbereide kruidenboter, kipfilet, entrecôteburger,
chipolata, traag gegaard buikspek, schnitzel, witte beuling met gerookt spek en
Merksemse flap

GOURMET GADISSEUR                                                                          € 16,95/pp
Filet pur  met huisbereide kruidenboter, gerijpte entrecôte, kalkoenfilet,
Simmental burger, traag gegaard buikspek Duroc, lam verdure en zuiders
kalfsworstje 

GOURMET KAPOEN                                                                               €  8,00/pp
Hamburger, kipfilet, chipolata, schnitzel en Merksemse flap

FONDUE KLASSIEK                                                                                € 12,90/pp
Steak Wit-blauw, kipfilet, spekvink, chipolata en assortiment gehaktballetjes

EXTRA VLEES VOOR UW GOURMET/FONDUE
Mini hamburger gourmet                    € 5,50/6st
Mini chipolata gourmet                       € 5,50/6st
Assortiment gehaktballetjes fondue  € 5,50/6st

KOUDE GROENTENSCHOTEL (te bestellen vanaf 2 personen)            €  8,50/pp
Frisse aardappelsalade, zuiderse pastasalade, gemengde sla, tomaat met fijne
ui, komkommer en een eitje

APERO

Tapasplank (per 4p)                            € 50,00/ass

Hartige ovenhapjes                             €  11,00/ass
     2x worstenbrood, 2x pizza         
     2x ham-kaas, 2x videe garnaal
     2x videe kalfszwezeriken

VERSE SOEP
€ 6,00/liter

Elke dag keuze 
uit verschillende

seizoensgebonden
soepen!



Lekker Vlaams

BROODMAND
te bestellen vanaf 4p

MINI SANDWICHES
met 6 soorten belegd

€ 2,80/stuk
€ 16,80/pp (6 stuks)
 

TRAITEUR
Bij ons kunt u terecht
voor verse en heerlijke
kant en klare gerechten
die u makkelijk thuis
kunt opwarmen. Van
pasta's tot ovenschotels
en van vis tot vlees.

Enkele van onze klassiekers:
Stoofvlees BE witblauw
Vol au Vent van Hoevekip
Lasagne van het huis
Vogelnestjes
Scampi van de chef
. . .

KOUD BUFFET
te bestellen vanaf 2p

VLEES
Hamrol asperge
Sappig varkensgebraad
Gebakken rosbief
Traag gegaarde kipfilet

VIS
Gerookte zalm
Gerookte forel
Zalm Belle-vue
Tomaat-garnaal

Aangevuld met koude
groentenschotel en
aangepaste
huisbereide sausjes

€ 27,50/pp

BREUGELMAAL
te bestellen vanaf 4p

Ardeense ham
Ovengebakken ham
Gerijpte ham
Gerookte kipfilet
Droge worst
Mosterdgebraad
Boerekop
Boerepaté
Buikspek
Grillworst klassiek
Grillworst met kaas
Vleesbrood met krieken
Witte en zwarte pens
2 soorten kaas
Rijstpap van het huis 

Aangevuld met pickels,
mosterd, appelmoes,
augurken, stokbrood
en boter

€24,95/pp

Slagerij Gadisseur legt vooral het
accent op huisbereide producten.
Wij bereiden onze artisanale
charcuterie, smeersalades, vers vlees,
warme en koude traiteurgerechten in
eigen atelier.



BBQ-worst
Hamburger

Steak

€ 8,00/pp

K L A S S I E K G A D I S S E U R

Scampi-brochette
Gemarineerde sparerib

Chateaubriand
Witte pens 'bacon & cheese'

€ 14,00/pp

( B ) E N G E L T J E

BBQ-worst
Hamburger

Kipfilet

€ 6,00/pp

G R I L L M E E S T E R

BBQ-worst
Simmental burger

Gemarineerde kipsaté
Traag gegaard buikspek

€ 10,00/pp

Barbecue

Bij Slagerij Gadisseur
geniet je van de

authentieke smaak van
pure producten.

Tijdens het BBQ-seizoen:
uitgebreid assortiment in

onze winkel!

T I P !  P r o b e e r  z e k e r  o n z e
h u i s b e r e i d e  k r u i d e n b o t e r !



BBQ
op locatie
Prijzen zijn geldig vanaf  30 personen en zijn inclusief
btw, kok ter plaatse en vervoer.
Wij zorgen enkel voor het heerlijke eten. Bediening
aan tafel, drank en aankleding van het event voorzien
wij zelf niet.
Er is wel de mogelijkheid tot huren van borden &
bestek aan € 2,00/pp. De afwas nemen wij voor onze
rekening.

BBQ 1

VLEZEKES
Gerookte BBQ-worst
Traag gegaard buikspek
Simmental burger
Gegrilde kip

GROENTJES
Frisse aardappelsalade
Zuiderse pastasalade
Witte koolsla van de chef
Griekse komkommersla
Tomatensla

SAUZEN EN BROOD
Koude sausjes
Kruidenboter van het huis
Stokbrood

€34,00/pp

BBQ 2

VLEZEKES
Scampi-brochette
Gemarineerde sparerib
Beuling 'bacon-cheese'
Entrecôte BE witblauw

GROENTJES
Frisse aardappelsalade
Zuiderse pastasalade
Witte koolsla van de chef
Griekse komkommersla
Tomatensla

SAUZEN EN BROOD
Koude sausjes
Kruidenboter van het huis
Stokbrood

€38,00/pp

BBQ 3 
voor de (b)engeltjes

VLEZEKES
Bbq-worstje
Hamburger
Traag gegaarde kipfilet

GROENTJES
Frisse aardappelsalade
Zuiderse pastasalade
Witte koolsla van de chef
Griekse komkommersla
Tomatensla

SAUZEN EN BROOD
Koude sausjes
Kruidenboter van het huis
Stokbrood

€ 22,00/pp



Smash Burger
OP LOCATIE: 

Double Cheese Smash Burger (rijkelijk gevuld), aangevuld
met patatas bravas en pimientos de padron        
    
                   

€ 30,00/pp 
(Prijs incl. btw, kok ter plaatse en vervoer)

De ultieme burger!

Wij gebruiken rundergehakt
(perfect uitgekozen vlees-vet
gehalte), vormen er balletjes
van en drukken die plat op een
hete bakplaat. Het resultaat is
een hele platte burger die bijna
helemaal bestaat uit dat bruine
korstje dat je normaal alleen
aan de buitenkant van vlees
vindt. 

Dat korstje is wat vlees extra
lekker maakt. En een stuk vlees
waarbij het grootste gedeelte
uit die gebruinde korst bestaat,
is waanzinnig lekker!
Ondanks dat deze burger er
heel basic uitziet is het één
grote smaak explosie. De
umami van de korst, de
plakkerige kaas en de saus die
een mooie aanvulling is, maakt
dat dit een burger is die perfect
in balans is.



DUURZAAM 
SMAAKT BETER!
Wij gaan zeer bewust om met vlees!

Wij benen zelf nog de karkassen uit, van kop tot
staart. Elk onderdeel krijgt een bestemming.
Niets gaat verloren!

Wij kiezen voor het Belgisch Wit-Blauw runderras.

Dit runderras heeft een hogere voederefficiëntie 
en een tragere stofwisseling waardoor ze een 
lagere uitstoot hebben.
Zo behoren zij tot de meest ecologische rassen 
die er zijn.

Wij maken gebruik van moderne technieken, 
in combinatie met het authentieke van vroeger.

Wij roken onze ambachtelijke charcuterie en
vleesproducten via een milieuvriendelijk Clean Smoke
rookproces, zonder brandhaard of fijnstof.
Met deze van hout geproduceerde ‘gezuiverde
vloeibare rook’ bereiden wij net zoals bij traditioneel
roken hoogkwalitatieve producten, maar wel zonder
enig risico op toxische stoffen.



SLAGERIJ GADISSEUR

INFO
Moeshofstraat 150

2170 Merksem
03 645 65 94

slagerijgadisseur@gmail.com
www.slagerijgadisseur.be

OPENINGSUREN
di - vr  8-12u30 & 13u30-18
za       8-17 (doorlopend) 

zondag & maandag gesloten
feestdagen gesloten

Ons enthousiast en gepassioneerd team onder
leiding van Olivier & Sofie, helpen jullie graag
verder met al jullie vragen en wensen.

versie maart 2024 - deze versie vervangt alle voorgaande - prijzen steeds onderhevig aan wijzigingen


